
 

MENU ENTREE - PLAT- DESSERT AU TARIF DE 30 € 

ENTREES                                                                                                       

  - Foie gras de canard des Landes                                                                                                                                                                                                                   
Gelée de citron de Menton, condiment Kumquat et Kalamansi 

  - Truite façon Gravelax                                                                                                                                                                                                                   
Condiment Piquillos 
      - Encornets à la plancha                                                                                                                          
Radis Daikon, radis noir, yaourt fumé, citron confit, condiment piquillos 

PLATS 

Tous les plats sont accompagnés d’une garniture unique :  

Risotto de salsifis, éclats de citron Meyer, sabayon citron, jus de veau 

- Maigre de ligne                                                          

- Noix de Saint Jacques                                                             

- Canard Colvert rôti                                                          

- Ris de veau crousti-fondant au Big green egg (+6€ dans le menu)                                            

- Entrecôte de Boeuf Txogitxu - pour 2 personnes - (+10€/personne dans le menu)                                       

DESSERTS 

 - Saint Honoré 
Crème Vanille, caramel                                                                          

- La Sphère déstructurée au chocolat Guanaja (+3.5€ dans le menu)                                            
Brunoise de poires pochées, amandes torréfiées  
 

Les plats sont conditionnés froids dans des contenants à usage unique, 
 à réchauffer par vos soins.  

Ils se conservent une journée

C  H  E  Z   V O U S  !


